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E Sacco realizzò l’”Apple Cotoletta”
Stefania Radman · Wednesday, January 20th, 2016

Non una cotoletta qualsiasi, ma l’Apple Cotoletta. Si chiama così la versione preparata da Marco
Sacco, chef bistellato patron del ristorante Piccolo Lago di Verbania e volto noto in provincia per
chi frequenta i corsi di cucina di Tigros, che è intervenuto al Cotoletta day il 17 gennaio in
collegamento via etere da Hong Kong, dove lo chef attualmente è in tour in Estremo Oriente in
qualità di ambasciatore della grande cucina Italiana.

La sua versione del piatto/icona della tradizione milanese, è stata realizzata insieme al collega del
ristorante Isola di Hong Kong Omar Agostini, e si presenta sotto le vesti di una mela dorata
ingentilita nelle forme e nella presentazione rispetto alla classica presentazione a orecchia di
elefante.

Il soggiorno asiatico di Sacco è costellato da altri appuntamenti importanti: tra l’altro, lo chef terrà
insieme allo chef Tre stelle Michelin Bruno Menard, star di Masterchef Asia, una speciale serata
di gala dedicata all’ingrediente principe della cucina piemontese: il tartufo.

This entry was posted on Wednesday, January 20th, 2016 at 6:55 pm and is filed under Life,
Lombardia
You can follow any responses to this entry through the Comments (RSS) feed. Responses are
currently closed, but you can trackback from your own site.

http://staging.verbanonews.it/
https://staging.verbanonews.it/aree-geografiche/lombardia/2016/01/20/e-sacco-realizzo-lapple-cotoletta/477848/
https://staging.verbanonews.it/canali-tematici/life/
https://staging.verbanonews.it/aree-geografiche/lombardia/
https://staging.verbanonews.it/comments/feed/
https://staging.verbanonews.it/aree-geografiche/lombardia/2016/01/20/e-sacco-realizzo-lapple-cotoletta/477848/trackback/

	VerbanoNews
	E Sacco realizzò l'”Apple Cotoletta”


