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“Zone aride”: il corso per cucinare con quel che c’e nel frigo
Stefania Radman - Monday, June 8th, 2015

Si occuperadelle “Zone Aride” della cucina M assimiliano Celeste, chef del ristorante “ 11 Portale”
di Pallanza.

Il corso, ispirato dal Cluster omonimo, insegnera a cucinare ottimi piatti con “quello che ¢’ e nel
frigo”: I’ appuntamento & per martedi 9 giugno 2015 dalle 17:00 alle 19:00 presso il ristorante
Buongusto nella sede Tigros di Solbiate Arno.

Come sempre ormai, per i corsi di cucina Tigros, |I’evento e sold out: Varesenews lo seguira
comunqgue con il consueto liveblog.

Se non lo visualizzate qua sotto, CLICCATE QUI
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